‘ Prefeitura Municipal de Pién - 2026
‘ ‘ Classificacdo por Fornecedor

equiplano

Pregéo 16/2026

Péagina: 1

Item Produto/Servico UN  Quantidade Status Marca Modelo Preco Unitéario Preco Total Sel

Lote 1 967.986,72

1 29593 Postos de trabalho MES 12.0000 Classificado Servigo 39.088,8000 469.065,60 *
individuais - COZINHEIRA

Postos de trabalho individuais para atuagao em local fixo nas unidades educacionais. COZINHEIRA O trabalho com a rotina alimentar dos Centros de
Educacéo Infantil e nas escolas devem atender os cuidados com preparo de alimentacéo, limpeza e organizagdo da cozinha e as atribuigées que seréo
exigidas dos postos de trabalho séo:

- Preparar as refeicdes destinadas ao aluno durante o periodo em que permanecer na unidade escolar, de acordo com o cardapio proposto pela Nutricionista;
- Preparar as refeicdes destinadas aos alunos com necessidades especiais, tais como, criangas celiacas, alérgicas a proteina do leite, intolerantes a lactose,
diabéticos e outras patologias que precisem de cuidados especiais;

- Preparar as férmulas nos lactarios e demais preparacdes para bebés de 4 meses até 02 anos;

- Preparar as refei¢des para as criangas de 4 meses até 03 anos de acordo com a Resolucéo n° 6, de 08 de maio de 2020, no qual ndo devem ter adicéo de
nenhum tipo de agucar, mel, melado, nas preparacées liquidas e solidas;

- Receber os alimentos e demais materiais destinados a alimentacéo escolar;

- E demais atividades que envolvem organizagéo, limpeza, pedidos de alimentos, controle de estoque, distribuicdo das refei¢cdes e cuidados com manutengéo
do material e do local de trabalho. 08 POSTOS DE TRABALHO

2 29594 Postos de trabalho - MES 12.0000 Classificado Servico 41.576,7600 498.921,12 *
AUXILIAR DE COZINHA

Postos de trabalho individuais para atuacéo em local fixo nas unidades educacionais. AUXILIAR DE COZINHA O trabalho com a rotina alimentar dos Centros
de Educacao Infantil e nas escolas devem atender os cuidados com limpeza e organizagdo da cozinha e as atribuicdes que seréo exigidas dos postos de
trabalho s&o:

- Zelar pela limpeza e organizacéo da cozinha;

- Receber os alimentos e demais materiais destinados a alimentagéo escolar;

- Armazenar os alimentos de forma a conserva-los em perfeito estado de consumo;

- Organizar o material sob sua responsabilidade na cozinha e nas dependéncias da cozinha;

- Auxiliar na distribui¢do das refei¢ées, nos horarios indicados pela dire¢do da escola;

- Cuidar da manutengéo do material e do local de trabalho;

- Auxiliar na preparagéo dos alimentos;

- E demais atividades que envolvem organizagao, limpeza, controle de estoque, distribui¢cdo das refeicdes e cuidados com manutengéo do material e do local
de trabalho. 9 POSTOS

VALOR TOTAL: 967.986,72
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